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CARACTERISTIQUES 

DAS 30 dissout les dépôts minéraux dans les circuits d’eau, les échangeurs, les évaporateurs, 

les matériels de production d’eau chaude, les machines à laver, machine à café… 

DAS 30 n’attaque pas les métaux et n’abîme pas les joints.  

 

MODE D’EMPLOI 

DAS 30 s’emploie dilué dans l’eau de 8 à 15% soit en bain, soit en circulation.  

Lorsque le pouvoir de dissolution des sels minéraux est épuisé, la couleur vire au jaune, il 

convient alors de  rajouter du produit.  

Lorsque l’opération est terminée, rincer à l’eau. Vérifier au papier pH la neutralité de l’eau en 

fin de rinçage ou neutraliser avec un produit faiblement alcalin (DET 04).  

Détartrage de matériels délicats ou dans des conditions d’utilisation difficiles pour la sécurité 

du personnel. Détartrage dans l’industrie alimentaire : machines à laver la vaisselle, tunnel de 

lavage, machines à café…  

 

COMPOSITION 

Acides organiques, inhibiteur de corrosion, agents dispersants, tensioactifs non ioniques, 

indicateur coloré d’activité et de saturation.  

 

DONNEES PHYSICO CHIMIQUES 

Aspect       liquide limpide 

Couleur      Pourpre 

Densité      1.08 +/-0.01 

Ph       1.5 +/-0.5 

Biodégradabilité     > à 90 %, en conformité avec la législation 

Inflammabilité     ininflammable 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FABRICATION FRANCAISE 


